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ZUTATEN (4 Portionen):

- Nuss vom Lammschloégel (500 g) Beilagenempfehlung: Tortellini mit
- Salz, Pfeffer, Thymian Kasefullung und schwarzem Pfeffer
- 1 Knoblauchzehe

-1/8 | Rotwein

-1Glas Panorama Lamm-Bratensauce Bratzeit: 2-3 min

- Olivenol zum Braten

-1 Lauch

- 1roter Paprika

-1 Zuchhini

Tortellini mit Fullung nach Wah!:
- 500 g Tortellini

ZUBEREITUNG:

Das Fleisch zuputzen, in kleine Wurfel schneiden und mit Salz, Pfeffer, etwas Thymian
wurzen. Etwas Olivendl in einer Pfanne erhitzen, das Fleisch darin kurz anbraten und mit
Rotwein abléschen. Lauch in Ringe und roter Paprika in feine Streifen schneiden, Zucchini
klein wurfeln. Gemuse und Knoblauch und die Panorama Lamm-Bratensauce zugeben.
Unter Ruhren ca. 5 Minuten kocheln lassen.

Tortellini nach Packungsangabe garen und abgie3en. Die Tortellini unter das Fleisch
heben und mit Krautern und GewuUrzen verfeinern.

Gutes Gelingen wunscht
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